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Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Aspetos a considerar:

→ Organização;

→ Pessoal;

→ Instalações;

→ Equipamentos;

Organização:

• Organização geral;

• Organigramas;

• Responsabilidade e delegação;→ Equipamentos;

→ Condições experimentais;

→ Documentação.

• Responsabilidade e delegação;

• Auditorias internas e autoinspeções.

Pessoal:

• Descrição e definição de tarefas;

• Listagem do pessoal;

• Formação/atualização.
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Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Instalações:

• Planos detalhados;

• Zonas especiais (ex: atmosfera controlada, sistemas de extração de gases);

• Anexos;

• Locais de eliminação de resíduos.

• Receção adequada dos equipamentos;

Equipamentos/condições experimentais

• Receção adequada dos equipamentos;

• Guias de utilização, verificação e

manutenção;

• Substâncias a utilizar e a manipular;

• Produtos a estudar/amostras (metodologia

de preparação, amostragem, condições de

armazenamento);

• Controlo de amostra/produto (nome,

codificação, lote, data de receção, …);

• Segurança na manipulação.
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Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Documentação:

• Elaboração de documentos (especificações, procedimentos, protocolos);

• Arquivamento de documentos (ex: resultados).
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ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Espaços laboratoriais/equipamentos
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Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Precisão das determinações;
• Conservação das amostras e dos produtos a utilizar;
• Preparação das amostras para análise.

• Precisão das determinações

- A amostra deve ser representativa do lote a analisar (uvas,
mostos, vinhos);
- Correta preparação das amostras (ex: descoloração,
clarificação e desgaseificação);
- Armazenamento em boas condições dos reagentes e das
soluções utilizadas;
- Utensílios de dosagem mantidos em boas condições.
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Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Precisão das determinações

- Utilização dos equipamentos/utensílios/materiais de
forma adequada;
- Adequado cálculo/interpretação dos resultados e- Adequado cálculo/interpretação dos resultados e
respetiva análise critica.

• Conservação das 
amostras e dos 

produtos a utilizar

- De uma forma geral os reagentes devem estar colocados em locais
bem definidos, arejados e ao abrigo da luz;
- A temperatura de conservação poderá para alguns casos, ser um
fator determinante na conservação das amostras/reagentes;
- O nível de exposição à luz deve ser limitada ou inexistente para a
maioria das amostras e para muito dos reagentes.

LICENCIATURA ENGENHARIA AGRONÓMICA

António M. Jordão CURSO ESPECIALIZAÇÃO TECNOLÓGICA EM VITICULTURA E ENOLOGIA
CARACTERIZAÇÃO DE VINHOS E DERIVADOS



8

Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Conservação das amostras e 
dos produtos a utilizar
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ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Conservação das amostras e 
dos produtos a utilizar
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Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Conservação das amostras 
e dos produtos a utilizar
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ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Conservação das amostras 
e dos produtos a utilizar
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ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Preparação das amostras
para análise.

- Clarificação e/ou descoloração das amostras;
- Necessidade de amostras límpidas, incolores, sem
colóides em suspensão, de forma a que os resultados
sejam precisos.para análise. sejam precisos.

- Simples diluição com água;
- Centrifugação da amostra;
- Descoloração utilizando carvão ou simples filtração;
- Clarificação com recurso ao ferrocianeto de zinco
(Método de Carrez).
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Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Preparação das amostras
para análise.
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Introdução às boas práticas de laboratório

ANÁLISE E CONTROLO ANALÍTICO DE VINHOS 

Procedimentos adequados para a realização de análises/determinações 

• Preparação das amostras
para análise.

- A presença de gás carbónico presente nos vinhos,
quando muito jovens, durante a fermentação
maloláctica, ou no caso de vinhos gaseificados, pode
alterar os resultados analíticos (ex. acidez total, acidez
volátil, …);para análise. volátil, …);
- A presença de oxigénio nas amostras para análise
com recurso à cromatografia líquida ou gasosa, pode
causar dificuldade na obtenção e análise dos
resultados.

DESGASIFICAR AS AMOSTRAS
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• Preparação das amostras
para análise.
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• Preparação das amostras
para análise.
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• Preparação das amostras
para análise.
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