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A COR DOS VINHOS

As caracteristicas visuais dos vinhos estdo dependentes da forma como
estes absorvem, transmitem e refletem a radiagdio visivel.

_ _ Absorve a radiagdo verde e azul e transmite a radiagdo
Vinho tinto
vermelha

Absorve a radiag¢do violeta e azul e transmite a
Vinho branco .
radiagcdo amarela
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A COR DOS VINHOS

Significado da cor dos vinhos em
termos sensoriais:

E ‘ No. Age L, A, Color Tinc
o . . £ (mo) (wm)  density
- Indicador potencial da cor do vinho : . T g s 8051220052
< 2 4 5201180 1860 :?;
(o indice de acastanhamento do i -G g bt
vinho pode ser associado a idade do
mesmo)
"
400 500 .
Wavelength {nre)
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A COR DOS VINHOS

Significado da cor dos vinhos em termos sensoriais:

- Indicador do grau de oxidagdio dos vinhos, podendo estar associado a
processos negativos de evolugdo.
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A COR DOS VINHOS

Significado da cor dos vinhos em termos sensoriais:
- Pode contribuir para se ter uma ideia do tipo de estagio.

- Permite fornecer indicacoes do tipo de tecnologia de vinificacdo
vtilizada.
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A COR DOS VINHOS

-Indicagoes tecnolégicas

Jovens: amarelo palha

Jovens: amarelo carregado (maceragdo pelicular, fermentagdo
em madeira)

Jovens: reflexos de amarelo esverdeado (utilizagdo de uvas com
maturagdo precoce)
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-Indicagoes tecnolégicas

- Amarelo ambar/acastanhado (excesso de oxigénio provocando
oxidagdo da cor).

- Nos vinhos do Porto brancos, o surgimento de coloracoes
amarelo ambar, resulta de um envelhecimento oxidativo
(indicador positivo).

- Amarelo pouco acentuado pode resultar de um excesso de
clarificagdio dos vinhos (exemplo: excesso de filtragoes).
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A COR DOS VINHOS

Chardonnay from Chablis Chardonnay from Napa
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A COR DOS VINHOS

A cor vai variar:
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A COR DOS VINHOS
Vinhos tintos

A cor vermelha/roxo (violeta) — caracteristico de algumas castas em

vinhos muito jovens (ex: casta Touriga Nacional)

Cor vermelha granada (vermelho com notas de castanho)

Cor vermelha acastanhada I 9 v
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A COR DOS VINHOS

Vinhos tintos — origem da cor

A cor dos vinhos tintos é primariamente determinada pela preseng¢a das

antocianas.
Compostos Pigmentagao
Pelargonidina Laranja-Vermelho R4=0H Ry=H 3-G-Cianidina
Cianidina Vermelho R1=0H Ry=0H 3-G-Delfinidina
Penionidina Cor-de-Rosa-Vermelho R{=OCH3 Ry=H 3-G-Peonidin
Delfidina Azul-Violeta N
OH R4=CH Ry=0CH;  3-G-Pefunidina
Petunidina Azul-Roxo H
o H Rq=0CH3 R=OCH3  3-G-Malvidina
Malvidina Roxo
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A COR DOS VINHOS

Vinhos tintos — origem da cor

A percepgdo sensorial das antocianas esta dependente do pH do vinho,
dos teores em diéxido de enxofre livite e ainda da quantidade de
taninos presentes.

pH baixo = aumento das formas vermelhas (favorecimento da forma
de catido flavilico)

pH elevado = aumento das formas azul-violeta (favorecimento da
forma quinona)
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A COR DOS VINHOS

Vinhos tintos

Equilibrio de cores
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A COR DOS VINHOS

Vinhos tintos

Ao longo do tempo vai ocorrendo a polimerizacdo dos compostos
fendlicos, conduzindo tal facto a uma redugdo da precipitacdo das
antocianas.

A polimerizagdo das antocianas com as procianidinas ocorre lentamente
na auséncia de oxigénio. No entanto, a incorporagdo de algum oxigénio
incrementa o grau de polimerizagdo, assim como a estabilidade da cor.
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A COR DOS VINHOS
OH
Taninos condensados _— OH
Ligagoes por pontes de etanal
. © H*, s/O

Favorecidas pela presenga do ! 2 Ri
O, e de taninos eléagicos OH R

A R N R2

: 02, H* Fe+++

"0#.. .-.-“““‘ @ O-Glu

B ]% OH Antocianas

Etanal
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A COR DOS VINHOS

Young Cabernet Sauvignon Old Cabernet Sauvignon
Vinhos tintos

THE vanatan —
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A COR DOS VINHOS

Vinhos tintos

)
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A COR DOS VINHOS

Vinhos tintos

A cor vai variar:

Vinhos rosados

A cor vai variar:

Vermelho claro --- rosa pdlido --- rosa salmdo -—- rosa alaranjado
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Incedor
Branco
Armarelo

{pafido, carregado)
Amarels éiverdeads
Amarelo canario
Amarelo cifring
Amareio palha
Palhado
Amarelo dourado
Amarelado
Junquilhe
Topazio
Topazio tostado

Anténio M. Jorddo

Ouro palido Castanho
Ciurn verde Caldo de
Ouwro fino castanhas Avermelhada
Duro velho Madeirado Wammetho v
Durs avermelhada Madeirizado Vermafhio vkt
Dourado Loaira esoura Niérrreeliit s
Fuivo Acobreada I .
Arruivado Ambarino Vermelho ceneja
Tostado Castanho escuro Wermelho grosetha
Ruco Acastanhada Vermelho sangue
Falha morta Mogno
Bistre Caramelo R fu.qn
Manchadao vermetho fijolo
Wermetho alaranjado
Cor abgorvida
w -pf::n- Vermetho amarelado

A00-435 violeta amarelg esverdeado

435-450 azul amarzlo

ABI-490 verde arulas alaranjada

A50-500 azul-esverdeats wermelho

S00-560 varda pirpura

SEO0-580 amarelo siverdeado wicleta

SE0-545 amangln agul

555605 laranja wvirde arulado

BOS-T50 wermelho azul everdesda
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Casmim

Rubs

Rubi tostado
Grenat
Granada
Encarnado
Avermethada
Furpura
Aplrpurado
Lioleta

Vermeifo (elaro, carregado)  Vermelho acastanbade Violiceo

Azl

Aaulada

Preto
Cinzento-escuro
Atiiolado
Palhete

Olho de Perdiz
Castanho

Café
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LIMPIDEZ DOS VINHOS (presenca de cristais, sedimentos e turvagoes)

A limpidez de um vinho diz respeito a auséncia de turvagdo/sedimentos
no vinho a quando da prova. O nivel de limpidez de um vinho estda
dependente de:

- Processos tecnolégicos (trasfegas, filtragcoes, colagens, etc);

- Instabilidade de natureza quimica e/ou microbiolégica.

LIMPIDEZ: brilhante, limpido, translicido, baco, turvo, enevoado
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LIMPIDEZ DOS VINHOS (presenca de cristais, sedimentos e turvagoes)

- A presenca de cristais (sais de tartaratos) ocorre fundamentalmente
nos vinhos jovens, visto que apoés a fermentagdo ocorre uma redugdo da
sua solubilidade.

- As baixas temperaturas podem induzir a uma rapida precipitacdo de
diversos componentes do vinho.

- A estabilizagdio pelo frio é uma possibilidade de aumentar a
estabilidade do vinho, podendo no entanto ndo ser suficiente.

- A adigiio de coldéides protetores, é uma possivel estratégia de
prevencdo para o surgimento de precipitados.
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LIMPIDEZ DOS VINHOS (presenca de cristais, sedimentos e turvagoes)

- A presenca de Bofrytis cinera nas uvas, pode
conduzir a potenciais problemas de presenca de
cristais (ex: sais de calcio).

- Nos vinhos brancos a presenca/deposicio de
cristais é mais visivel, comparativamente aos
vinhos tintos (mais usual nos vinhos velhos).

- Os sedimentos que surgem nos vinhos tintos
velhos sdo essencialmente complexos de
antocianas polimerizadas.
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- A excessiva/desnecessdria clarificagdo pode ser
desfavoravel para o vinho, visto poder contribuir
para a remogdo de compostos com um importante
papel nas caracteristicas organolépticas do vinho e
para a sua evolugdo (ex: compostos aromaticos,
compostos fenédlicos).

- As instabilidades de natureza fisico-quimicas
(casse férrica, cUprica), provocadas pela presenca
de excesso de sais insolOveis de metais, podem
provocar a turvagdo do vinho.
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LIMPIDEZ DOS VINHOS (presenca de cristais, sedimentos e turvagoes)

-A presenca/actividade de microrganismos ;
(bactérias e leveduras), podem dar origem a .
formagdo de diversos sedimentos.

Exemplos:

Levedura Zygosaccharomyces conduz a
formacdo de um depésito formado por
pequenos grdnulos.

Bactérias lacticas, podem dar origem a
formagdo de um depésito viscoso no vinho.
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LIMPIDEZ DOS VINHOS (presenca de gas)

- Quando nado especifico do vinho (caso dos
vinhos espumantes), resulta da existéncia
de actividade microbiolégica, sendo tal
facto desfavoravel para o vinho.
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VISCOSIDADE DOS VINHOS

- Trata-se de uma caracteristica dos
vinhos relacionada com o teor =
alcodlico, o glicerol e os agucares. s

- Ligeiros tragcos = baixo teor
- Elevada aderéncia = elevado teor
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Estados de limpidez  Estados de turvagio

Brilhante Revolto Suspeito Poeirento A Espuma
Clara Lodosn fdate Sujo B e
Cristaling Grosseire Mebuloso Empoicathado Bolha - Fina, media, g
Cristalizade  Enevoado  Velado Manchado Cordao de espuma - persistente / persistencia
Fira Cassada Obscwro  __Haco media / pouco persistente
_ Limpida Carfegado  Opalescente  Embaciado e ..
Luminoso Desfocade  Opaling Turve Persistencia da efervescencia (espuma) - fugaz /
Lirmpo Latescente  Opaco Encoberto duradaura

Transparerte  Lefoso Apagada

z
&
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