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AVISO

VISO IMPORTANTE:

Caros alunos,

Solicita-se a vossa atencgao para a necessidade de efetuarem o preenchimento
dos 2 inquéritos (inquérito/unidade curricular e inquérito/avaliagao docentes)
existentes no seguinte link:

http://gq.ipv.pt/
Obrigado,

Anténio Jordao

Realizagao de palestra dia 11 de margo pelas 10 horas, sala 5:
"O Profissional de Enologia e o seu papel na empresa vitivinicola: situacdo actual e

desafios futuros" - Orador convidado, Eng. Paulo Nunes (Endlogo e consultor em varias
regides vitivinicolas nacionais).

CENTRO®: #3520 —

INSCRICAO OBRIGATORIA A EXAME DA U.C. NA EPOCA NORNAL

%] PRESENCA EM EXAME NA EPOCA NORMAL DA U.C.

Caso responda NAO ou NAO RESPONDA a este questionario, é assumido
que n3o ira realizar o Exame na Epoca Normal a esta U.C. na ESAV.

[@ Anuncios
E] Noticias

& Assiduidade e Sumarios da Componente Pratica

ﬁ CVD 2019-20 avaliacdo da componente pratica CTeSP VE

17 de fevereiro - 23 de fevereiro
AULA n°1 - Tedrica (19 fevereiro 2020) - ANTONIO JORDAO
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Normas gerais de funcionamento da Unidade Curricular. Objetivos, competéncias,
conteudos programaticos, bibliografia e sistema de avaliagédo da Unidade Curricular.
Reflexdo e analise sobre todos os elementos inerentes ao funcionamento da Unidade
Curricular.

'ﬁ_ PROGRAMA, OBJETIVOS, COMPETENCIAS, AVALIACAO, BIBLIOGRAFIA

ﬁ Seb Pratica CVD CTeSP 2019-20

24 de fevereiro - 01 de marco

AULA n°2 - Tedrica (26 fevereiro 2020) - ANTONIO JORDAO

Introducao as boas praticas de laboratério.

'ﬁ_ TEMA 1

02 de marco - 08 de marco

AULA n°3 - Tedrica (04 margo 2020) - ANTONIO JORDAO

A validagdo de métodos analiticos: objetivos e principais conceitos.

'ﬁ_ TEMA 2

09 de marco - 15 de marco

AULA n°4 - Teoérica (11 marco 2020) - ANTONIO JORDAO

Realizagao de palestra "O Profissional de Enologia e o seu papel na empresa
vitivinicola: situagao actual e desafios futuros" - Orador convidado, Eng. Paulo
Nunes (Endlogo e consultor em varias regides vitivinicolas nacionais).
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16 de margo - 22 de marco
AULA N°5 - Tedrica (18 margo 2020) - ANTONIO JORDAO - aula ndo presencial.

Metodologias analiticas em enologia. Testes de estabilidade dos vinhos: objetivos,
fundamentos e exemplos de aplicagao.

ﬁ_ TEMA 3

ﬁ DESPACHO SUSPENSAO ATIVIDADES LETIVAS PRESENCIAIS

23 de marco - 29 de margo

AULA N°6 - Tedrica (25 margo 2020) - ANTONIO JORDAO - aula Videoconferéncia (aprox. 8

presencgas)

A caracterizagao fisico-quimica dos vinhos: grupos de determinagbes de acordo com o OIV.

As determinacdes acidimétricas: objetivos, metodologias e relevancia.
A determinagao do pH: objetivos, cuidados a ter, eventuais erros e sua descricao.

ﬁ TEMA 4

30 de marco - 05 de abril

AULA n°7 - Tedrica (01 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

Metodologias analiticas usuais em enologia: as determinagdes acidimétricas (conclus&o).
Analise de situacbes praticas.

A utilizagao do sulfuroso na elaboracao e conservagao dos vinhos: importancia e fungoes.

Exemplos de situagdes praticas.

ﬁ_ TEMA 5

06 de abril - 12 de abril

Férias da Pascoa (6 a 13 de abril)

13 de abril - 19 de abril
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AULA n°8 - Teodrica (15 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 8
alunos)

A utilizagao do sulfuroso na elaboragao e conservagao dos vinhos: o sulfuroso livre e
combinado. As diferentes fracgdes do sulfuroso livre e o seu papel na conservagao dos
vinhos. A relagcao do pH com a eficiéncia e a aplicagao dos sulfuroso. Calculos de
determinacao do sulfuroso molecular em vinhos.

20 de abril - 26 de abril

AULA n°9 - Tedrica (22 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

Conclusao do estudo da aplicagao do sulfuroso aos vinhos. Os métodos
espectofotométricos aplicados a enologia: fundamentos e aplicagdes.

Fernando Gongalves esta convidando vocé para uma reunido Zoom agendada.
Topico: CVD CTeSP VE; Hora: 20 abr 2020 10:00 Lisboa
Entrar na reunidao Zoom https://videoconf-colibri.zoom.us/j/96836996167

ID da reunido: 968 3699 6167

ﬁ TEMA 6

27 de abril - 03 de maio

AULA n°10 - Tedrica (29 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

Os métodos espectofotométricos aplicados a enologia: a determinagdes das coordenadas
da cor dos vinhos pelo método CIELAB (L*, a* e b*), a espectofotometria de infravermelho e

de absorcao atémica.

Fundamentos gerais de avaliagao sensorial: a fisiologia dos sentidos.
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Topico: Aula CDV CTeSP VE

Hora: 27 abr 2020 10:00 Londres

Entrar na reunido Zoom
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunido: 825 149 5575

'ﬁ_ TEMA 7
ﬁ_ VINHOS BRANCOS

ﬁ VINHOS TINTOS

04 de maio - 10 de maio

AULA n°11 - Tedrica (06 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

Concluséo dos fundamentos gerais de avaliacado sensorial: a componente visual, olfativa e
gustativa. Os gostos elementares.

Fernando Gongalves esta convidando vocé para uma reunido Zoom agendada.

Entrar na reunidao Zoom
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunigo: 825 149 5575

11 de maio - 17 de maio

AULA n°12 - Teérica (13 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)
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Requisitos e condicdes necessarias a que as salas/laboratoérios analise sensorial devem de
obedecer. A temperatura das amostras e respetivas quantidades a serem utilizadas em
funcao do tipo de produto alimentar. As horas para a realizagdo das provas.

Fernando Gongalves esta convidando vocé para uma reunido Zoom agendada.

Entrar na reunidao Zoom
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunido: 825 149 5575

ﬁ TEMA 8

ﬁ_ TEMA 9

18 de maio - 24 de maio

AULA n°13 - Tedrica (20 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A analise sensorial de vinhos: conceitos gerais e fases da prova.

ﬁ TEMA 10

25 de maio - 31 de maio

AULA n°14 - Teérica (27 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A analise sensorial de vinhos: a componente visual dos vinhos - cor, limpidez, sedimentos,
gas.

Entrar na reunido Zoom
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ID da reunigo: 825 149 5575

@ TEMA 11

01 de junho - 07 de junho

AULA n°15 - Tedrica (3 junho 2020) - ANTONIO JORDAO - Aula videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A analise sensorial de vinhos: a componente olfativa e gustativa dos vinhos. Realizacédo de
prova organoléptica de alguns vinhos tintos e brancos.

Esclarecimento de duvidas.

ﬁ TEMA 12

@ TEMA 13

Nome de utilizador:
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