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AVISO

VISO IMPORTANTE:

Caros alunos,

Solicita-se a vossa atenção para a necessidade de efetuarem o preenchimento

dos 2 inquéritos (inquérito/unidade curricular e inquérito/avaliação docentes)

existentes no seguinte link:

http://gq.ipv.pt/

Obrigado,

António Jordão

Realização de palestra dia 11 de março pelas 10 horas, sala 5:

"O Profissional de Enologia e o seu papel na empresa vitivinícola: situação actual e

desafios futuros" - Orador convidado, Eng. Paulo Nunes (Enólogo e consultor em várias

regiões vitivinícolas nacionais).

____________________

INSCRIÇÃO OBRIGATÓRIA A EXAME DA U.C. NA ÉPOCA NORNAL

17 de fevereiro - 23 de fevereiro
AULA nº1 - Teórica (19 fevereiro 2020) - ANTÓNIO JORDÃO

Normas gerais de funcionamento da Unidade Curricular. Objetivos, competências,

PRESENÇA EM EXAME NA ÉPOCA NORMAL DA U.C.

Caso responda NÃO ou NÃO RESPONDA a este questionário, é assumido

que não irá realizar o Exame na Época Normal a esta U.C. na ESAV.

Anúncios

Notícias

Assiduidade e Sumários da Componente Prática

CVD 2019-20 avaliação da componente prática CTeSP VE

https://moodle.esav.ipv.pt/mod/questionnaire/view.php?id=15761
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/forum/view.php?id=581
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/forum/view.php?id=3073
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/attendance/view.php?id=11426
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=16004
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Normas gerais de funcionamento da Unidade Curricular. Objetivos, competências,

conteúdos programáticos, bibliografia e sistema de avaliação da Unidade Curricular.

Reflexão e análise sobre todos os elementos inerentes ao funcionamento da Unidade

Curricular.

24 de fevereiro - 01 de março

AULA nº2 - Teórica (26 fevereiro 2020) - ANTÓNIO JORDÃO

Introdução às boas práticas de laboratório.

02 de março - 08 de março

AULA nº3 - Teórica (04 março 2020) - ANTÓNIO JORDÃO

A validação de métodos analíticos: objetivos e principais conceitos.

09 de março - 15 de março

AULA nº4 - Teórica (11 março 2020) - ANTÓNIO JORDÃO

Realização de palestra "O Profissional de Enologia e o seu papel na empresa

vitivinícola: situação actual e desafios futuros" - Orador convidado, Eng. Paulo

Nunes (Enólogo e consultor em várias regiões vitivinícolas nacionais).

16 de março - 22 de março

PROGRAMA, OBJETIVOS, COMPETÊNCIAS, AVALIAÇÃO, BIBLIOGRAFIA

Seb Prática CVD CTeSP 2019-20

TEMA 1

TEMA 2

https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14277
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14334
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14310
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14406
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16 de março - 22 de março
AULA Nº5 - Teórica (18 março 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - aula não presencial.

Metodologias analíticas em enologia. Testes de estabilidade dos vinhos: objetivos,

fundamentos e exemplos de aplicação.

23 de março - 29 de março
AULA Nº6 - Teórica (25 março 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - aula Videoconferência (aprox. 8

presenças)

A caracterização físico-química dos vinhos: grupos de determinações de acordo com o OIV.

As determinações acidimétricas: objetivos, metodologias e relevância.

A determinação do pH: objetivos, cuidados a ter, eventuais erros e sua descrição.

30 de março - 05 de abril

AULA nº7 - Teórica (01 abril 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

Metodologias analíticas usuais em enologia: as determinações acidimétricas (conclusão).

Análise de situações práticas.

A utilização do sulfuroso na elaboração e conservação dos vinhos: importância e funções.

Exemplos de situações práticas.

06 de abril - 12 de abril

Férias da Páscoa (6 a 13 de abril)

13 de abril - 19 de abril

TEMA 3

DESPACHO SUSPENSÃO ATIVIDADES LETIVAS PRESENCIAIS

TEMA 4

TEMA 5

https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14456
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14457
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14776
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=14906
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AULA nº8 - Teórica (15 abril 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 8

alunos)

A utilização do sulfuroso na elaboração e conservação dos vinhos: o sulfuroso livre e

combinado. As diferentes fracções do sulfuroso livre e o seu papel na conservação dos

vinhos. A relação do pH com a eficiência e a aplicação dos sulfuroso. Cálculos de

determinação do sulfuroso molecular em vinhos.

20 de abril - 26 de abril

AULA nº9 - Teórica (22 abril 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

Conclusão do estudo da aplicação do sulfuroso aos vinhos. Os métodos

espectofotométricos aplicados à enologia: fundamentos e aplicações.

_________________________________________________

Fernando Gonçalves está convidando você para uma reunião Zoom agendada.

Tópico: CVD CTeSP VE; Hora: 20 abr 2020 10:00 Lisboa

Entrar na reunião Zoom https://videoconf-colibri.zoom.us/j/96836996167

ID da reunião: 968 3699 6167

27 de abril - 03 de maio

AULA nº10 - Teórica (29 abril 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

Os métodos espectofotométricos aplicados à enologia: a determinações das coordenadas

da cor dos vinhos pelo método CIELAB (L*, a* e b*), a espectofotometria de infravermelho e

de absorção atómica.

Fundamentos gerais de avaliação sensorial: a fisiologia dos sentidos.

_______________________________________________

TEMA 6

https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15198
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_______________________________________________

Tópico: Aula CDV CTeSP VE

Hora: 27 abr 2020 10:00 Londres

Entrar na reunião Zoom

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunião: 825 149 5575

04 de maio - 10 de maio

AULA nº11 - Teórica (06 maio 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

Conclusão dos fundamentos gerais de avaliação sensorial: a componente visual, olfativa e

gustativa. Os gostos elementares.

_______________________

Fernando Gonçalves está convidando você para uma reunião Zoom agendada.

 Entrar na reunião Zoom

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

 ID da reunião: 825 149 5575

11 de maio - 17 de maio

AULA nº12 - Teórica (13 maio 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

Requisitos e condições necessárias a que as salas/laboratórios análise sensorial devem de

TEMA 7

VINHOS BRANCOS

VINHOS TINTOS

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15333
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15339
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15340
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Requisitos e condições necessárias a que as salas/laboratórios análise sensorial devem de

obedecer. A temperatura das amostras e respetivas quantidades a serem utilizadas em

função do tipo de produto alimentar. As horas para a realização das provas.

____________________

Fernando Gonçalves está convidando você para uma reunião Zoom agendada.

Entrar na reunião Zoom 

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunião: 825 149 5575

18 de maio - 24 de maio

AULA nº13 - Teórica (20 maio 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

A análise sensorial de vinhos: conceitos gerais e fases da prova. 

25 de maio - 31 de maio

AULA nº14 - Teórica (27 maio 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

A análise sensorial de vinhos: a componente visual dos vinhos - cor, limpidez, sedimentos,

gás.

_____________________________

 Entrar na reunião Zoom

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

TEMA 8

TEMA 9

TEMA 10

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15489
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15490
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15630
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Documentação Moodle para esta página

Nome de utilizador: António Jordão (Sair)

Repor a demonstração ao utilizador nesta página

Página principal

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

 ID da reunião: 825 149 5575

01 de junho - 07 de junho

AULA nº15 - Teórica (3 junho 2020) - ANTÓNIO JORDÃO - Aula videoconferência (aprox. 5

alunos)

A análise sensorial de vinhos: a componente olfativa e gustativa dos vinhos. Realização de

prova organoléptica de alguns vinhos tintos e brancos.

Esclarecimento de duvidas.

TEMA 11

TEMA 12

TEMA 13

http://docs.moodle.org/32/pt/course/view/weeks
https://moodle.esav.ipv.pt/user/profile.php?id=586
https://moodle.esav.ipv.pt/login/logout.php?sesskey=jDYifUILKr
https://moodle.esav.ipv.pt/
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15340
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15742
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15890
https://moodle.esav.ipv.pt/mod/resource/view.php?id=15891

