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Composicao do cacho de uva

- As uvas sdo os frutos da videira, pertencentes a espécie botdnica do
género Vitis vinifera e cujas inflorescéncias sdo os cachos de uva.

- Constituicdo do cacho de uva:

- Engaco: estrutura lenhosa do cacho de uva

- Bago de uva: trata-se do fruto, que por sua vez é constituido
pela:

- Pelicula

- Polpa

- Grainha
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Composicao do cacho de uva

Pedicels
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Composicao do cacho de uva

Engaco:

- Quando se atinge o final da maturagdo, o engago apresenta as suas
dimensdes definitivas, representando 3 a 6% do peso de todo o
cacho de uva.

- O peso pode variar, consoante a forma da uva, nimero de bagos e

o estado sanitdrio do cacho.
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Composicao do cacho de uva
Engaco — Composicdo quimica

- Valores em % peso fresco
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Composicao do cacho de uva

Engaco — Composicdo quimica

Estrutura dos engagos

Epiderme

Parénguima

taninos (7)

Figura 4 — Presenca de taninos sob a forma de granulos em células de epiderme _ Figura 31 - Cdlulas dotecido vascular do cngago observa das 80 microscdpio Gpticn;
do engago observadas ao microscopio dptico (ampliagio 80X). (JOI’d do et al. 1 999, 2005) R
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Composicao do cacho de uva

Pelicula

- Trata-se da parte do bago de uva que se destaca, logo que se
realiza o esmagamento do bago de uva. Representa entre 7 a 12%
do peso do cacho de uva.

- Na pelicula encontram-se, nomeadamente:
Antocianinas (responsdveis pela coloragdo

vinhos);

v{ vermelha das castas tintas e respetivos
¥ W

Compostos aromaticos (aromas livres e
percursores);

Matérias pécticas (constituicdo das paredes
celulares).
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Composicao do cacho de uva

Pelicula

- Castas brancas: sem antocianinas Estrutura das peliculas
- Castas tintas: antocianinas na pelicula
- Castas tintas tintureiras: antocianinas na

pelicula e na polpa. At Phonotle =

YR
W

compounds®

Cadot et al. 2011)
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Composicao do cacho de uva

Pelicula = Composi¢do quimica

- Valores em % peso fresco

78 - 80

Acidos organicos 08-1.6

Taninos condensados 0.4-3
Antocianinas 0-0,6
Compostos azotados 1,6—-2,0
Minerais 1,56-2
Ceras 1-2

Compostos do aroma algumas ug
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Composicao do cacho de uva

Pelicula = Composi¢do quimica

- Valores em antocianinas totais (exemplo)

Castas estrangeiras
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ALICANTE CABERNET MERLOT PINOT NOIR SYRAH TOURIGA TINTA RORIZ
BOUSCHET SAUVIGNON NACIONAL

® MEDIA DAO ® MEDIA DOURO

(Costa et al. 2013)
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Composicao do cacho de uva

Polpa

- Trata-se da parte do bago de uva que representa 83 a 21% do
peso do cacho de uva.

- Durante as operacdées mecdnicas de vinificagdo, é da polpa que é
libertada o sumo ndo fermentado (mosto).

4>
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Composicao do cacho de uva

Polpa — Composigdo quimica

- Valores em % peso fresco
78 - 80
10 - 25 (30)

Polissacaridos 0,3-0,6

Acidos organicos 0,9-2,7

Compostos fendlicos 0,05
Compostos azotados 0,4-0,7
Minerais 0,08-0,28
Vitaminas 0,025 -0,08

Compostos do aroma vestigios
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Composicao do cacho de uva

Grainha
Estrutura das grainhas

- A quantidade de grainhas existente no
bago de uva é varidvel (O a 4 grainhas).

- O nimero de grainhas estd dependente
da forma como a fecundagcdo ocorreu e

ainda devido ao melhoramento genético
das castas.

(Amrani-Joutei, 1993)
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Composicao do cacho de uva

Grainhas — Composicdo quimica

- Valores em % peso fresco

Compostos glucidicos ...........cccoeeuness

Taninos condensados
Compostos azotados

Minerais (R RE R BRI RRELERENEERRENNYRNENNRNNRRNRNRERDNLERDN])
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Composicao do cacho de uva

Grainhas — Composicdo quimica

Antonio M. Jorddo

Tabela 4. Teores em catequinas e procianidinas oligomericas nas gramhas
{valores medios™) a maturacao tecnologica na casta Tourniga Francesa (Vs
vinifera L.).

Procianidinas Modalidade 1 Modalidade B2 Modalidade RO
(mg'g de gramha)
Bl 05717 vin
B2 1 54321

B3 1.030

B4 1.0607

B2 3-0-galato 0.662"
B2 3’-0-galato
B1 3-0-galato
T2
C1l
{(+)-Catequina

(-)-Epicatequina
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Composicao do cacho de uva

Caracterizagdo quimica geral de algumas castas.

Alcool provavel H Acidez total Acido tartdrico
(3% v/v) P {g/L ac. tartarico) {g/L)
2010 16.1+0.0F 2. 94009 6.0+0.1 3.840.0
2011 11.840.0e 34800 B.7+0.30 5.3:0.2
2010 12 840,08 2 7H0.0° 6.4+0.0F 3.940.06
2011 12 14000 4.1+0.0% 624000 3.440.0°
2010 15.5+0.0° 2. 94007 5.3+0.0¢ 3.840.17
2011 12 4400 368000 B.0+D.4" 5.040.0¢
2010 1514020 234000 8.3+0.00 3630 2¢
2011 12 540.0¢ 3.840.00 5.740.1n 4,930 1
2010 14 4100 2. 94007 6.0+0.0F 3.840.17
2011 11.340.0¢ 364000 3.2+0.0° 444000
2010 13 9+0.00 294009 5.1+0.0¢ 1.640.0°
2011 142400 3. 78000 7.340.0™ 4 6300
2010 11 7+0.00 2. 9408 6. 7H0.00 254020
2011 10.640.08 3.680.0m 4.0+0.04 4.3£0.08
2010 N30T 2. 94007 55006 1.740.1°
2011 114 240.0% | 4.0+0.0¢ 5.7+0.0" 4. 6+0.2
2010 11.7+0.00 3.0+0.0° 5.3+0.0F 2.440.19
2011 11.040.00 348008 B.4+D.0" 46300
2010 F13753:505) 2.840.0¢ 5.6£0.08 2.3#0.20
2011 | 14 240.0% 1 3.940.00 5.740.0% 443000
2010 137400 334005 32400 2.240.0b
2011 13 540.01 4.2+40.0% 2 6+0.1% 374000
2010 141400 3.1+0.0¢ 4 8+0.0= 3440 0°
2011 12 4+0.0° 3.8+0.0 4 B+D.0° 3.340.0°
2010 12 74000 3.2+0.0¢ 3.8&0.0c 2.240.0b
2011 11.240.1" 38800 50401 3.740.0"
2010 - TEFOETON) 2 840.0° 6.0+0.0F 3.6405°
2011 11158000 | 3.4+0.0F 4.7+0.19 414006

1
Valores com a mesma letra ndo s30 significativamenie diferentes (p o (LU0F) para cada parimetro avaliado (ese Schefery

Casta/regido Ano

Alicante Bouschet/Douro

Alicante Bouschet/Dao

Cabernet Sauvignon/Douro

Cabernet Sauvignon/Dao

Merlot/Douro

Merlot/Dao

Pinot Moir/Douro

Pinot Moir/Déao

Syrah/Douro

syrah/Ddo

Touriga Nacional /Douro

Touriga Macional /Ddo

Tinta Roriz/Douro

(Costa et al. 2013)

Tinta Roriz/Dao
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