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- As uvas são os frutos da videira, pertencentes à espécie botânica do
género Vitis vinifera e cujas inflorescências são os cachos de uva.

- Constituição do cacho de uva:

- Engaço: estrutura lenhosa do cacho de uva

Composição do cacho de uva

- Bago de uva: trata-se do fruto, que por sua vez é constituído
pela:

- Película
- Polpa
- Grainha
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Engaço:

- Quando se atinge o final da maturação, o engaço apresenta as suas
dimensões definitivas, representando 3 a 6% do peso de todo o
cacho de uva.

- O peso pode variar, consoante a forma da uva, número de bagos e
o estado sanitário do cacho.

Composição do cacho de uva

o estado sanitário do cacho.
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Engaço – Composição química

- Valores em % peso fresco
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Engaço – Composição química

Estrutura dos engaços

(Jordão et al. 1999; 2005)
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Película

- Trata-se da parte do bago de uva que se destaca, logo que se
realiza o esmagamento do bago de uva. Representa entre 7 a 12%
do peso do cacho de uva.

- Na película encontram-se, nomeadamente:
Antocianinas (responsáveis pela coloração
vermelha das castas tintas e respetivosvermelha das castas tintas e respetivos
vinhos);
Compostos aromáticos (aromas livres e
percursores);
Matérias pécticas (constituição das paredes
celulares).
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Película

- Castas brancas: sem antocianinas
- Castas tintas: antocianinas na película
- Castas tintas tintureiras: antocianinas na
película e na polpa.

Estrutura das películas

(Cadot et al. 2011)
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Película – Composição química

- Valores em % peso fresco
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Película – Composição química

- Valores em antocianinas totais (exemplo)
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(Costa et al. 2013)
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Polpa

- Trata-se da parte do bago de uva que representa 83 a 91% do
peso do cacho de uva.

- Durante as operações mecânicas de vinificação, é da polpa que é
libertada o sumo não fermentado (mosto).
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Polpa – Composição química

- Valores em % peso fresco
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Grainha

- A quantidade de grainhas existente no
bago de uva é variável (0 a 4 grainhas).

- O número de grainhas está dependente
da forma como a fecundação ocorreu e
ainda devido ao melhoramento genético

Estrutura das grainhas

ainda devido ao melhoramento genético
das castas.

(Amrani-Joutei, 1993)
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Grainhas – Composição química

- Valores em % peso fresco
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Grainhas – Composição química

(Jordão et al. 1998)
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Caracterização química geral de algumas castas. 
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