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Fatores determinantes da eficacia da higienizacgdo:

- Planificagdo das instalagées

Necessidade de existirem zonas diferenciadas
Vinificagdo---Conservacdao-—-Engarrafamento
Armazenamento e expedigdo

- Nivel de perfei¢do no acabamento das superficies

* Auséncia de rugosidades
* Auséncia de zonas de acumulagdo
de detritos e microrganismos
* Bons acabamentos
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Fatores determinantes da eficacia da higienizacgdo:

- Escolha do esquema de higienizagdo de acordo com a superficie a

higienizar e o tipo de elementos a eliminar (gorduras, proteinas, sais
minerais e microrganismos)

- Estado de conservagdo dos equipamentos (ex: corrosco)

- Disponibilidade de dgua adequada

- Existéncia ou ndo de grandes instalagoes (possibilidade de
utilizacdo de circuitos automdticos de lavagem)

- Pessoal treinado e esclarecido

Anténio M. Jorddo LICENCIATURA ENGENHARIA AGRONOMICA
CURSO TESP VITICULTURA E ENOLOGIA




Fatores determinantes da eficacia da higienizacgdo:

- Caracteristicas dos produtos (incompatibilidades, riscos
corrosdo, etc)

- Temperatura de atuagdo dos produtos de higienizagdo

- Natureza das dguas de lavagem utilizadas

Utilizacdo de dguas com elevada dureza

Precipitacdo de sais de Formacgdo de Reducdo do rendimento
cdlcio e magnésio da incrustagdes e aumento dos equipamentos e
dgua do atrito aumento do consumo de

- energia
J
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Natureza das superficies a higienizar:

Madeira
Cimento
Matérias pldsticas
Borracha
Aco inox
Cortica
Vidro
Resinas epoxi
Fibra de vidro
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Natureza das superficies a higienizar:

Madeira Vdrios aspetos negativos/condicionantes:

Fim - =
.

- Elevada rugosidade

- Elevada porosidade

- Absorvente e adsorvente

- Acumulagdo de tartaratos elevada

- Risco de apresentar elevada humidade

Desinfec¢des e lavagens frequentes
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Natureza das superficies a higienizar:

Recomendaciones de preparacién para barricas nuevas

Madeira 1) Introducir 25 litros de agua fria e poner el tapon.
1) Dejar reposar 12 horas sobre el primero fondo.
2) Volver la barrica y dejar reposar otras 12 horas en el

otro fondo.
3) Verificar y Vaciar la barrica, aclarar con agua limpia

Fin v
-

y dejar escurrir.

15°C - 20°C
59 °F - 68 °F

25 L

NB: No utilizar agua con cloro.
Dejar las barricas con ¢l plastico film

Almacenar las barricas en un hogar con humedad relativa > 70%.
ED.08.2007 MO060/0
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Natureza das superficies a higienizar:

Cimento Aspetos a considerar:

? s - Utilizado na construgdo de cubas (em desuso)
e ainda do pavimento

|

- Elevada rugosidade facilita a acumulagdo de
detritos

- Possibilidade de ser revestido, nomeadamente por
{ resinas epoxi (revestimento mais usado nos pavimentos)
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Natureza das superficies a higienizar:

Matérias Aspetos a considerar:

plasticas : ..
- Polyester, polyetileno, cloreto de polivinilo, etc

- Fdcil de higienizagdo

- Possibilidade de deformacgdo a elevadas

temperaturas
- Alteragdes com a utilizagcdo
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Natureza das superficies a higienizar:

Aspetos a considerar:

Aco inox

- Material mais desejdvel e usado nas adegas
- Superficie lisa

- Resistente & corrosdo e inerte

- Limpeza e desinfe¢do fdcil

- Boa condutibilidade térmica

- A composicdo do ago inox é importante (18%
Crémio e 8% Niquel)

- Para mostos/vinhos ricos em SO, (mais
corrosivos), a presenca de molibdénio é
importante
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Natureza das superficies a higienizar:

Aspetos a considerar:

- Pouco resistente a choques mecanicos e
térmicos

Aspetos a considerar:

Cortica

- Superficie cavernosaq, suscetivel de reter
microrganismos.
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Natureza das sujidades:

- Escolha do esquema de higienizag¢do de acordo com a superficie

a higienizar

(essencialmente bitartarato (matéria orgdnica, (terra, gordura,
de potdssio que precipita) proteinas, residuos de produtos
microrganismos, dcidos diversos)

\_ J U orgdnicos) Y,
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Detergentes e outros elementos de limpeza de natureza quimica:

-Solugdes alcalinas (NaOH, etc)

- Solu¢des de hipoclorito de sédio (lixivia)

- Compostos quaterndrios de aménio (C.Q.A.)
- lodéforos

- Solugées de anidrido sulfuroso

- Peréxido de hidrogénio

- Formol

- Sabdes

- Etc
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Detergentes e outros elementos de limpeza de natureza quimica:

- NaOH
- Silicatos de sédio

- Fosfatos SouiLTurs

- Anidnicos (precipitam Ca e Mg e (evitam redeposicdo das
formam espuma) sujidades)

- Ndo idnicos (ndo produzem - EDTA

Espuma) - Gluconato de sédio, polifosfatos
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Desinfetantes de natureza quimica:

Antdnio M. Jorddo

(usar-se a pH >8,
para evitar corrosdo do inox)

(eficaz devido a sua agdo
oxidante, no entanto é
corrosivo e téxico para o
aplicador, em doses elevadas)

(lodo + dc. fosforico e
lodo + cloro (menos corrosivos e
estdveis)

(muito
eficaz mesmo a frio, residuos
ndo téxicos)

(ndo
sdo biodegraddveis formam espuma e
sensiveis a dureza da dgua)
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Desinfetantes de natureza quimica:

- Interessa evitar a multiplicagdo dos microrganismos, pelo que é

importante efetuar a lavagem e desinfe¢do na fase de laténcia.

- Exemplo: pouco tempo depois de se

retirar o vinho de uma cuba ou barrica

ou logo apds a utilizagdo de um
equipamento.

- Nunca esperar pela préxima

utilizagdo !
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Algumas caracteristicas gerais dos produtos e sua utilizagdo:
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- Bom detergente e lubrificante
- A presenga de residuos, altera o pH e
incorpora sédio ao vinho

- Atua essencialmente como desinfetante, provocando

a morte de microrganismos (devido & desnaturagdo das
proteinas das membranas celulares)

- A presenca de elevada sujidade pode reduzir o seu
poder desinfetante

- Ataca metais
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Algumas caracteristicas gerais dos produtos e sua utilizagdo:

- De acordo com a concentracdo utilizada podemos ter

desinfecdo ou esterilizacdo

I Besm'egdo ) g ESTGI’I'IZGQGO >

- A quente pode atacar o ago inox

- O seu residuo devido & sua agdio oxidante pode alterar
a cor e sabor dos vinhos
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Algumas caracteristicas gerais dos produtos e sua utilizagdo:

- A¢dio detergente e de desinfetante

- Cuidado, devido serem muito corrosivos
- Residuos dificeis de eliminar (podem inibir fermentacdes)

- Apresentam poder desinfetante (muito usado)

- Pouca actividade, exigindo tempo de contacto longo e
temperatura elevada
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