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Alguns parametros a considerar no controle de
qualidade (consideracdes gerais)

-
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Alguns parametros a considerar no
qualidade (consideracdes gerais)

-

CONSERVACAO
E

ESTABILIZACAO

\_

Teor alcoélico
Massa volUmica
Acidez total

Acidez volatil

pH

SO,

Extrato seco, cinzas

Composigdo fenodlica e
aromatica

Limpidez
Prova organolética

Outras especificagoes
legais

3
conirole de

Aerometria/destilagdo
Espectrofotometria
Cromatografia
Analise sensorial
Potenciometria

Gravimetria
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Alguns parametros a considerar no controle de

qualidade (consideracdes gerais)

Ferro total

CONSERVACAO =i .
Acidos orgénicos ‘ Espectrofotometria

Aerometria/destilacdo

E Potassio Cromatografia

ESTABILIZACAO BT

Proteina ) e Potenciometria
(COI‘IT.) Outras especificagcoes legais

Analise sensorial

Gravimetria

-

ESPECIFICACOES LEGAIS ESPECIFICACOES COMERCIAIS
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Alguns pardimetros a considerar no controle de s

qualidade (consideracdes gerais)

ESPECIFICACOES LEGAIS

- Controlo de eventuais fraudes
Exemplos: cloretos, sulfatos, metanol, 3,5-diglucésido de
malvidina (castas ndo Vitis vinifera, limite legal 15 mg/L),
residuos de pesticidas

- Controlo de eventuais problemas de satde puiblica (produtos téxicos)

Exemplos: chumbo, cddmio, crémio, residuo de pesticidas
(carbonato de etilo, limite legal 30 Ug/L)
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Alguns pardmetros a considerar no controle de ¢
qualidade (consideracdes gerais)

ESPECIFICACOES LEGAIS

- Outras determinagdes importantes
Cloretos (1g/L NaCl)
Sulfatos (2 g/L K,SO,)
Chumbo (0.2 mg/L)
Cobre (1 mg/L)
Cadmio (0.01 mg/L)
Arsénio (0.2 mg/L)
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Alguns pardmetros a considerar no controle de -

qualidade (consideracdes gerais)

ESPECIFICACOES COMERCIAIS

Serd um vinho elaborado com o objetivo de ser analisado ¢

O VINHO E ELABORADO PARA BEBER MODERADAMENTE E
SATISFAZER NECESSIDADES NAO ESSENCIAIS A VIDA HUMANA

Vinho bem feito 2
Obedece as especificacoes
Elaborado de forma planeada
Ndo provem do acaso
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Alguns pardimetros a considerar no controle de s

qualidade (consideracdes gerais)

11 - Rotulagem

DIPLOMA LEGAL ASSUNTO

= Directiva 2000/13/CE do Parlamento Ewropeu & do relativa 3 aproximagao das legislagbes dos Estados-Membros respeitantes 3
Consalho de 20 de Margo rotulagem, apresentacao e publicidade dos géneros alimenticios, com a dltima
redacgao gue lhe foi dada pelo Reg. [CE) = 126672010, da Comissao, de 22 de

Dezembro.

=Reg. (CE) n° 606/2009, da Comissao, de 10 de Julho estabelece regras de execu(a0 do Reg. (CEl n 4792008, do Conseftho, de 29 de Abril,
nNo que respeita 35 categonizs de produtos vitivinicolas, com a ultima redacgao gue
Ihe foi dada pelo Reg. (CE} n® 5372011, da Comissac, de 21 de Janeiro,

=Decreto-Lei n® 376/97, de 24 de Dezembro actualiza e sistermiatiza a= disposipdeslegais vigentes relativas a rotulagem do vinhoe
das bebidas do sector vitivinicols, sdequando a legislacao nacional a regulamentacao
comunitaria incluida na Organizacao Comum de Mercado Vitivindooda.

= Decreto-Lei n® 199/2008, de B d= Outubro transpoe para a ordem juridica interna a Directiva n.® 2007/45/CE, do Parlamento
Eurcpeu & do Conselho, de 5 de Setembro, gue estabelece as ragras relativas as
quantidades nominais aplicéveis a produtos pré-embalados, estabelecando gamas
obrigatdrizs para vinhos e bebidas espirituosas, com as alteractes introduzidas pela
Declaragio de Rectificacao n® 71/2008, de 18 de Movembro.

= Portaria n* 1084/2003, de 29 de Setembro estabelece o regime aplicavel & utilizagao das expressdes Ouinta e Herdade
parz indicar o nome de uma exploracao viticola na designagao, aprasentagan e
rotuagem dos winhos de gualidade produzidos em regido determinada (WOFRD),
vinhos licorosos de qualidade produzidos em regido determinada (VLOPRD),
vinhos espumantes de qualidade produzidos em regido determinada (VEQPRDY,
vinhos frisantes de= qualidade produzidos em regido determinada (WVFQPRD), vinhos
espumantes de gualidade e vinhos com indicagdo geografica.

=Portaria n* 924/2004, de 26 de Julho estabelece, para os produtos embalados no territorio nacional, as regras
complementares de aplicacao da regulamentacao comunitdria r2lativas a
designagae, apresentacao e rotulagem da generalidade dos produtos sbrangidos
pela Drganizagzo Comum: do Mercado Vitivinicola (OCM], com a dltima redacgao
que the foi dada pela Fortaria n® 66072010, de 11 de Agosto.

= Portaria n* 1992010, de 14 de Abnl estabelece as normas complementares referentes a indicagao do ano de colheita

& ou das castas de uvas na rotulagem dos produtos do sector vitivinicola sem

denominzgao de origem ouindicagao geografica produzidos a partir de uvas cothidas
no temitdrio nacional continental.
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Alguns pardmetros a considerar no controle de *

qualidade (consideracdes gerais)

12 —» Regras Técnicas

TEMA DIPFLOMA LEGAL ASSUNTOD

= Reg. [CE] n= 2870/2000, da Comissao, de 19 de  estabelece metodos de analise comunitaros de referéncia aplicaveis no sector
Derembro das bebidas espirituosas, com a dltima redacgao gue Ihe foi dada pelo Reg. (CE) n=
291/ 2002, da Comiss3o, de 26 de Novembm

= Decreto-Lei n® 147788, de 23 de Mzio define as caracteristicas analiticas e os parémetros quimicos 3 observar na obtencio
& nio comércio das bebidas espirituosas e do dloool de origem vitivinicola.

= Awviso n® 19098/88, de 10de Dezembro, do Presidente  metodos de analise pare 2 determinagao das caractensticas analiticas das bebidas
do Institute da Vinha & doVinho espirituosas.

= Reg. {CE) n* 1037/2001, do Conselho, de 22 de Maio  awtoriza a oferta £ o fomecimento para consumo humano directo de certos vinhos
importados susceptiveis de terem sido objecto de praticas enoldgicas nao pravistas
no Reg. (CEl n® 14593/99 do Conselho, de 17 de Maio, com a dltima redaccao que The
foi dada pelo Reg. (CE) n° 207972005, da Comiss3o, de 19 de Dezembro.

= Reg. {CE) n* 527/2003, do Conselhe, de 17 de Margo  utoriza 3 oferta e 3 entrega para consumo humano directo de certos vinhos
importados da Argentina susceptiveis de terem sido objecto de praticas enclogicas
nao previstas no Reg. [CE) n= 1403./99, do Conselho, de 17 de Maio, com a ditima
redacgao que the foi dada pelo Reg. (CE} ne 51972007, do Conselho, de 7 de Maio.

= Reg. {CE] n* 606/2009, da Comissio, de 10 de lulho  estabelece regras de execucao do Reg. (CEIn® 4793008, do Consslho, de 29 de Abril,
no que respeita 35 praticas enoldgicas e s restrigdes que lhes sao apliciveis, com a
tltima redacgao que fhe foi dada pelo Req. (CE) n® 1166/2009, da Comissao, de 30
de Novembra, com a Gltima redacgao que [he foi dada pelo Reg. ICEl n= 5302011,
daComissan, de 21 de Janeino.

= Lei n® 592009, de & de Agosto aprova o Estatuto do Profissional de Enologia.

= Despacho n* 3602/2011, de 16 de Fevereiro, do  criagao da comissao do Estatuto do Profissional de Enalogia.
Secratano de Estado das Pescas e Agricultura
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qualidade (consideracdes gerais)

Alguns pardimetros a considerar no controle de 1

Castas aptas para a producao de vinho em Portugal

Agronomica

Agua Santa

Alcoa

Alfrocheiro
Alicante Bouschet
Alicante Branco
Almafra
Almenhaca
Alvadurao

Albvar

Alvar Roxo
Alvarelhao
Alvarelhao Branco
Alvarelhao Ceitao
Alvarinho

Armaral
Amor-Mao-Me-Deixes
Amostrinha
AntaoVaz
Aragonez
Aramon

Siria

Sousao

Syrah

Talia

Tamarez

Tannat
Teinturier
Terrantez
Terrantez da Terceira
Terrantez do Pico
Tinta

Tinta Aguiar
Tinta Aurélio
Tinta Barroca
Tinta Bastardinha
Tinta Caiada
Tinta Carvalha
Tinta Fontes
Tinta Francisca
Tinta Lameira
Tinta Lishoa
Tinta Martins
Tinta Mesquita

Tinta Megra
Tinta Penajdia
Tinta Pereira
Tinta Pomar
Tinta Porto Santo
Tinta Tabuago
Tintem

Tintinha

Tinto Cao

Tinto Pegdes
Tinto Sem Nome
Touriga Branca
Touriga Fémea
Touriga Franca
Touriga Macional

Valbom
Valdosa
Valente
Valveirinho
Vargjoa
Vencedor
Verdelho
Verdelho Roxo
Verdelho Tinto
Verdial Branco
Verdial Tinto
Vinhao
Viognier
Viosinho

Vital

Xara

Zé do Telheiro
Zinfandel

Portaria n° 380/2012 de 22 de novembro, estabelece as castas de
uvas aptas a produgdo de vinho em Portugal.

Tinta Miuda
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Alguns parametros a considerar no controle de

11

qualidade (consideracdes gerais)

L. Limites analiticos e limites de emprego de certas substincias em vinhos, bebidas
espirituosas ¢ vinagre de vinho
Parimetro Limite Base Juridica

Acidez Total
Vinhos (expressa em dcido tartirico) = 3.5 ¢l Reg. (CE)n" 491/2009, Anexo
>466 H-1d)
meg/litro
Vinagres (expressa em deido seético) =601 Reg. (CE)n® 49172009, Anexo
- 17 b)

Acidez Volatil
Vinhos brancos e rosados =18 Reg. (CE) n” 6062009, Ancxo |
meg/l C-1b)
Vinhos tintos =20 Reg. (CE) n" 60672009, Anexo |
qfl C-1lg)
¥inhos aguardentados (expressaem = 1.3 ¢/l Reg. (CE)n® 49172009, Anexo
acido acético) L11c)

Acido Citrico
Vinhos =1g1  Reg. (CE)n" 6062009, Anexo 1
A_24

Acido L-Ascirbico

Vinhos =250  Reg. (CE)n” 6062009, Anexo ]
mg/l A-19

Acido Metatartirico

Vinhos =100 Reg. (CE)n” 6062009, Anexo ]
mg/l A-TT

Acido Sérbico

Vinhos <200 Reg. (CE)n” 6062009, Anexol
mg/l A-11
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Dioxido de Enxofre Total

Alguns parametros a considerar no controle de

qualidade (consideracdes gerais)

12

2. Teores maximos de certos contaminantes

Vinhos com = 5 g/ de teor em agucares (expresso em glucoss+frutose)

Vinhos tintos

Vinhos brancos e rosados

Vinhos com > 5 g/] de teor em agucares (expresso em

glucose+frutose)
Vinhos tintos

Vinhos brancos e rosados
Vinhos licorosos

se teor de acucares < 5g/l
se teor de acucares = 5g/1
Vinhos Espumantes
Todas as categorias vinho

espumante gualidade
outros vinhos espumantes

Anténio M. Jorddo

<150 Reg. (CE) n® 606/2009, Contaminante

Limite Base Juridica

mg/l Anexo |B-A. 1.a)

=200 Req. (CE) n® 608,/20009,
mg/l Anexo |B- A 1.b)

Chumbo
Ocratoxing A
< 200 Reg. (CE) n® 606/2009, Patulina
mg/l Anexo |B-A. 2.a)
= 250 Req. (CE) n® 606,/20089,
mg/l Anexo |B- A 2.b)
Feg. (CE) n® 606/2009,
Anexo |B-B
=150
ma./|
= 200
mg/|
Reg. (CE) n® 606/2009,
Anexo |B-C
= 185
mg/|
= 235
mg/|

Fonte: httpa¥www. ivv. min-agricultura. pinpd/29
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=020 Reg. (CE) n® 1881/2008, Seccdo
ma/ kg 3.1 do Anexo

= 2,0 pa/kg Reg. (CE) n® 1881/2006, Seccao
2.2. do Anexo

= 50 pg/kg Reg. {CE)n® 1881




Alguns paréimetros a considerar no controle de =

qualidade (consideracdes gerais)

TIPOS DE VINHO

Rosado*

VEQPRD

RENDIMENTO MAXIMO
(hi/ha)

10
a0

TITULO ALCOOMETRICO VOLUMICO MINIMO

(% Vol)

11
11.5 (Garrafeira)
11,5 (Reserva)
12
12,5 (Garrafeira)
12,5 (Reserva)
105
11
1
11,5 (Garrafeira)
11.5 (Reserva)
15
12 (Garrafeira)
12 (Resarva)
"
11

ESTAGIO MINIMO OBRIGATORIO
(Meses)

15 de Maio do ano seguinte ao da colheita
36 (12 em garrafa)
24
36
48 (18 em garrafa)
42

&

12 (6 em garrafa)
]
12

18 (9.em garrafa)
12

9

*Para a campanha 2001-2002, o rendimeanto maxime das vinhas destinadas & predugio de vinhos tinto & rosado com direfto & Denominagio de Origem Do, £de 75 hl por ha. A produgio excedentdria pode ser destinada 2 Vinho Regional Beiras,

Fonte: http2fwww. ivv. min-agriculiura punpd/89
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Composicdo dos vinhos

QUADRO 1: nmcwm COMPOSTOS DO VINHO
VINHOS

(em gramas por litro]
Agua: . 750 a S00

(em gramas por litros)
5

10

0.5

1.5

12

1

1

0.5

. Acidos orghnicos:
Acido tartérico

. - milico

Alcoois: - - cftrico

Alcool etflico 45 a 160 - * sucefnico

- propilico 0.01 0.03 - lIdctico

isopropflico - 0.01 a 0.03 I citramflico

isoaminico Q.10 0.35 galacturdaico

isobutilico : 0.05 a 0.20 micico

metflico . - 0.02 .20 . pirdvico
a-cetoglutdrico
glicSlico

' mesoxdlico

Poliois:-

Glicerol 4 a 20

2, 3-Butanediol 0.3 a 1.35
Sorbitol . 0.1
Manitol vinhos doentes
Meso-inositol 0.2 a 0.7
2-Butanocl-3-ona 0.002 a 0.02 Acidos volsteis:
’ Acido acético

Existem mais de 500
diferentes compostos S

- Tragos nos vinhos secos
Presenga nos vinhos doces
Arabinose © 0.36 a 2
” . . Ramenose . 0.15 a 0.30
quimicos nos vinhos Xilose - . o.05
Sacarose o
Gomas e pectinas, polissacdridos 3 as

Substancias azotadas:

Proteinas Tragos
Peptonas e subst. albuminosas -+
Polipeptidos 2 a4
Amid:ss . Tragos
Araonfaco ©0.005 a 0.02

Vitaminas: (em microgramas por litro)
Tiamina 5 a 40
Riboflavina & 360

Acido pantoténico a 1200
Nicotinamida a 1900

fSrmico
butfrico
propiénico

Acidos fendlicos:
Acido fenilico

o. hidroxibenzoico
gentfsico
p- hidroxibenzoico

- . cafeico

gélhico
protocatéquico

Antocianas:

Flavanas:

© Taninos:

Biotina
Meso-inositol
Piridoxina
Acido ascérbico

a 4.6
a 7.10
a 450
a 1.5.10

CatiSes minerais:
Potdssio .
Cidlcio

Canocobalamina . 0.05 a 0O.16

V. brancos V. tintos
AminodAcidos: (em microgramas por litro)
Arginina 46 47
Acido aspdrtico 38
Acido glutimico 200
Cistina 25
Glicina 26
Histidina 14
Isoleucina 29
Leucina 19
Lisina 40
Metionina 4
Fenilalanina 16
Prolina 201’
Sérina 544
Treonina 111
Triptofano o
‘Tirosina - 13 -
Valina . 36

Magnésio
Sédio
Aluminio
Ferro
Cobre
Zinco -
Magnésio
Chumbo
Arsénio
Cobalto

AniSes minerais:
Sulfurico
Clor{drico
Fosférico

cido bdrico

Fluo

T

Bromio

Todo
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(em P. Ribéreau-Gayon)
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Composicdo dos vinhos

A composi¢cdo do vinho depende de inUmeros fatores, tais
como:

" ETANOL
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