
TECNOLOGIA VINHOS II
ESTABILIZAÇÃO E CONSERVAÇÃO DE VINHOS

- QUALIDADE E COMPOSIÇÃO DOS VINHOS -
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Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)

• % Álcool provável
• Acidez total, pH
• Composição fenólica
• Composição aromática
• Rendimento

MATÉRIA PRIMA

Refratometria

Volumetria

Potenciometria

Espectrofotometria

Cromatografia

• Massa volúmica
• Temperatura
• Composição fenólica, 

aromática
• Características sensoriais

FERMENTAÇÃO

Cromatografia

Aerometria

Espectrofotometria

Cromatografia

Análise sensorial
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Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)

• Teor alcoólico
• Massa volúmica
• Acidez total
• Acidez volátil
• pH
• SO

CONSERVAÇÃO

Aerometria/destilação

Espectrofotometria

Cromatografia• SO2

• Extrato seco, cinzas
• Composição fenólica e 

aromática
• Limpidez
• Prova organolética
• Outras especificações 

legais

CONSERVAÇÃO
E

ESTABILIZAÇÃO

Cromatografia

Análise sensorial

Potenciometria

Gravimetria
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Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)

• Ferro total
• Cobre
• Ácidos orgânicos
• Potássio
• Cálcio

CONSERVAÇÃO

E 
ESTABILIZAÇÃO

Aerometria/destilação

Espectrofotometria

Cromatografia

Análise sensorial• Cálcio
• Proteína
• Outras especificações legais

ESTABILIZAÇÃO

(cont.)

Análise sensorial

Potenciometria

Gravimetria

ESPECIFICAÇÕES LEGAIS ---------------- ESPECIFICAÇÕES COMERCIAIS 
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ESPECIFICAÇÕES LEGAIS
- Controlo de eventuais fraudes

Exemplos: cloretos, sulfatos, metanol, 3,5-diglucósido de
malvidina (castas não Vitis vinifera, limite legal 15 mg/L),
resíduos de pesticidas

Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)

resíduos de pesticidas

- Controlo de eventuais problemas de saúde pública (produtos tóxicos)
Exemplos: chumbo, cádmio, crómio, resíduo de pesticidas
(carbonato de etilo, limite legal 30 µg/L)
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ESPECIFICAÇÕES LEGAIS
- Outras determinações importantes

Cloretos (1g/L NaCl)
Sulfatos (2 g/L K2SO4)
Chumbo (0.2 mg/L)

Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)

Chumbo (0.2 mg/L)
Cobre (1 mg/L)
Cádmio (0.01 mg/L)
Arsénio (0.2 mg/L)
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ESPECIFICAÇÕES COMERCIAIS

Será um vinho elaborado com o objetivo de ser analisado ?

NÃO

O VINHO É ELABORADO PARA BEBER MODERADAMENTE E 

Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)

O VINHO É ELABORADO PARA BEBER MODERADAMENTE E 
SATISFAZER NECESSIDADES NÃO ESSENCIAIS À VIDA HUMANA

Vinho bem feito ?
Obedece às especificações

Elaborado de forma planeada

Não provem do acaso
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8Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)
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9Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)
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10Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)

Castas aptas para a produção de vinho em Portugal

. Portaria nº 380/2012 de 22 de novembro, estabelece as castas de
uvas aptas à produção de vinho em Portugal.
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11Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)
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12Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)
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13Alguns parâmetros a considerar no controle de 
qualidade (considerações gerais)
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14Composição dos vinhos

Existem mais de 500 
diferentes compostos 
químicos nos vinhos
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15Composição dos vinhos

A composição do vinho depende de inúmeros fatores, tais
como:
• Solo;
• Casta;
• Práticas agrícolas;
• Tecnologias de elaboração e conservação;
• Outros fatores.• Outros fatores.

COMPOSIÇÃO 
DO VINHO

OUTROS

ÁGUA 
(±90%)

ETANOL
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