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AVISO

AVISO IMPORTANTE:

Caros alunos,

Solicita-se a vossa atencgao para a necessidade de efetuarem o preenchimento
dos 2 inquéritos (inquérito/unidade curricular e inquérito/avaliagdao docentes)
existentes no seguinte link:

http://gq.ipv.pt/
Obrigado,

Anténio Jordao

Realizagado de palestra dia 11 de margo pelas 10 horas, sala 5:

"O Profissional de Enologia e o seu papel na empresa vitivinicola: situagao actual e
desafios futuros" - Orador convidado, Eng. Paulo Nunes (Endlogo e consultor em varias
regides vitivinicolas nacionais).

CENTRO®: #3520 —

INSCRICAO OBRIGATORIA A EXAME DA U.C. NA EPOCA NORMAL

@ PRESENCA EM EXAME PRESENCIAL NA EPOCA NORMAL DA U.C.

Caso responda NAO ou NAO RESPONDA a este questionario, é assumido
que nao ira realizar o Exame na Epoca Normal a esta U.C. na ESAV.

E] Anuncios
E] Noticias
B Assiduidade

17 de fevereiro - 23 de fevereiro
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AULA n°1 - Tedrica (19 fevereiro 2020) - ANTONIO JORDAO

Normas gerais de funcionamento da Unidade Curricular. Objetivos, competéncias,
conteudos programaticos, bibliografia e sistema de avaliagdo da Unidade Curricular.

Reflexdo e analise sobre todos os elementos inerentes ao funcionamento da Unidade
Curricular.

ﬁ, PROGRAMA, OBJETIVOS, COMPETENCIAS, AVALIACAO, BIBLIOGRAFIA

ﬁ Seb Pratica Estabilizacdo e Conservacgao de vinhos 19-20

24 de fevereiro - 01 de marco

AULA n°2 - Teorica (26 fevereiro 2020) - ANTONIO JORDAO

A higienizacdo em enologia: objetivos, locais de higienizacdo, niveis de higienizacéo e fases
do processo de higienizagao.

ﬁ TEMA 1

02 de marco - 08 de margo

AULA N°3 - Tedrica (04 margo 2020) - ANTONIO JORDAO

A higienizagdo em enologia: carateristicas gerais dos produtos quimicos usados na
higienizacéo e sua utilizagdo. Fatores que condicionam a eficacia da higienizagéo.

ﬁ_ TEMA 2

09 de marco - 15 de marco

AULA N°4 - Tedrica (11 margo 2020) - ANTONIO JORDAO

Realizagdo de palestra "O Profissional de Enologia e o seu papel na empresa
vitivinicola: situacao actual e desafios futuros" - Orador convidado, Eng. Paulo
Nunes (Endlogo e consultor em varias regides vitivinicolas nacionais).
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16 de margo - 22 de marco
AULA N°5 - Tedrica (18 margo 2020) - ANTONIO JORDAO (aula néo presencial)

Caracteristicas gerais dos produtos quimicos usados na higienizagdo e sua utilizacao,
desinfetantes fisicos e fatores que condicionam a eficacia da higienizagdo (concluséo).

A composic¢ao do vinho e a sua qualidade.

ﬁ TEMA 3
'ﬁ_ TEMA 4

'ﬁ_ DESPACHO SUSPENSAO ATIVIDADE LETIVAS PRESENCIAIS

23 de margo - 29 de marco

AULA N°6 - Tedrica (25 margo 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 6
alunos)

Principais grupos de compostos quimicos presentes no vinhos e importancia na sua
qualidade dos vinhos: acucares, acidos, compostos fendlicos e substancias azotadas.

ﬁ_ TEMA 5

30 de marco - 05 de abril

AULA N°7 - Tedrica (01 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A clarificagao dos vinhos: objetivos e principais consideragdes praticas. Impacto da
presenca das borras em contacto com os vinhos nas caracteristicas destes. A realizacdo de

trasfegas apds a conclusao da fermentagéao alcodlica/malolactica.

ﬁ_ TEMA 6

06 de abril - 12 de abril

Férias da Pascoa (6 a 13 de abril)
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13 de abril - 19 de abril

AULA N°8 - Tedrica (15 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

Os atentos e formas de atestar as cubas. A utilizagdo de gases inertes na enologia.
A clarificagao provocada dos vinhos. Fundamentos de floculagdo. Objetivos da operacao
de colagem dos mostos e vinhos. Tipos de colas.

ﬁ TEMA7

20 de abril - 26 de abril

AULA N°9 - Tedrica (22 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 6
alunos)

As colas proteicas e os seus mecanismos de atuacao na clarificacdo e na estabilizacdo dos
vinhos. Os problemas eventuais de sobrecolagem.

Fernando Gongalves esta convidando vocé para uma reunido Zoom agendada.
Dia 21 as 10h00

Entrar na reunido Zoom

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/99391654293

ID da reunido: 993 9165 4293

27 de abril - 03 de maio

AULA N°10 - Tedrica (29 abril 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

Apresentacao de alguns tipos de colas proteicas: modo de utilizacdo, doses e objetivos da
sua aplicagao. As colas minerais: fundamentos de atuagao, objetivos e sua aplicagao.
Cuidados a ter na aplicagao das diversas colas em fungao do tipo de vinho.
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Fernando Goncgalves esta convidando vocé para uma reunido Zoom agendada.
Topico: Aula Pratica ECV

Hora: 28 abr 2020 09:30 Lisboa

Entrar na reunido Zoom

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunido: 825 149 5575

ﬁ TEMA 8

04 de maio - 10 de maio

AULA N°11 - Teérica (6 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A filtragdo em enologia: fundamentos e objetivos. A filtragcdo de desbaste e de acabamento.

Fernando Gongalves esta convidando vocé para Aula Pratica.
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunido: 825 149 5575

ﬁ TEMA9

11 de maio - 17 de maio

AULA N°12 - Tedrica (13 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A filtragdo em enologia: estudo dos diferentes tipos de filtros e sua implicagdo na qualidade
dos mostos e vinhos.
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Fernando Gongalves esta convidando vocé para uma Aula Zoom agendada.

Entrar na reunido Zoom
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reuniao: 825 149 5575

ﬁ TEMA 10

18 de maio - 24 de maio

AULA N°13 - Tedrica (20 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A utilizagdo da centrifugagéo e dos tratamentos pelo calor na enologia. A estabilizagao
tartarica dos vinhos: fundamentos teéricos do processo de cristalizagdo e as metodologias
de estabilizagéo pelo frio.

Fernando Goncgalves esta convidando vocé para uma aula zoom.
Entrar na reunido Zoom
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunigo: 825 149 5575

'ﬁ_ TEMA 11

25 de maio - 31 de maio

AULA N°14 - Tedrica (27 maio 2020) - ANTONIO JORDAO - Videoconferéncia (aprox. 5
alunos)

A estabilizagao tartarica dos vinhos: a utilizagdo de acido metatartarico, manoproteinas,
carboxilmetilceluloses, a didlise e as resinas de troca cationica.
As instabilidades de origem microbiologica dos vinhos.

Fernando Goncgalves esta convidando vocé para uma AUla Pratica ECV
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Entrar na reunidao Zoom
https://videoconf-colibri.zoom.us/j/8251495575

ID da reunido: 825 149 5575

ﬁ TEMA 12

01 de junho - 07 de junho

AULA N°15 - Tedrica (3 junho 2020) ANTONIO JORDAO

Esclarecimento de duvidas com vista a preparacao dos alunos para as avaliacdes.

h Notas Praticas ECV 2019-20 CTeSP VE

Nome de utilizador:
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